
 

 

ALS APPETITTANREGER EMPFEHLEN WIR 

Champagner Brut Reserve Grand Cru Paul Bara   0,375 l  34,- 

Pink Hugo (Hollersirup, Wermut, Prosecco, Minze) 8,00 

Prosecco Ruggeri 0,1 l 5,50 

 Rose Frizzante 0,1l  Wagentristl  5,50 

  Campari Soda/Orange 6,- 

 Frisch gepresster Apfel-Karottensaft 5,50 

 Uttendorfer Pils 0,3 l  4,50 

 Pfiff Uttendorfer Premium vom Fass 3,90 

 Gin von Schwarzer mit Fever Tree Tonic 9,50 

 Wermut von Schwarzer 5 cl  5,- 

Vorspeisen  

 

 

Vitello Tonnato „Kirchenwirt“ 

Rosa Kalbsrücken & Thunfisch Sashimi, Kapern 

19,- 

 

Medaillon vom Seeteufel 

Geräucherte Erdäpfelcreme, Kaviar-Schnittlauchrahm 

19,- 

 

 

 

Jourgebäck per Stück 

1,80 

 

 

 



 

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden,   

lassen Sie sich von unserer geschulten Chefin beraten 

 

Suppen 

Süsskartoffelcremesuppe 

7,- 

 

Klassische Bouillabaisse; Gemüse, Fisch, Wildfanggarnele  

11,- 

 

Rindsuppe mit Frittaten 

6,- 

Salat & Pasta 

Bunte Blattsalate mit Hausdressing  

5,-- 

 

 

 

Tagliolini mit Paprika & Pesto, Parmesan und 

gebratenen Calamaretti 

21,- 

 

Marktgemüse, Curry, gebackener Räuchertofu, Sprossen, Basmatireis 

19,- 

 

 

 

 

 

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 

DIE SPEISEKARTE IST NICHT TAGESAKTUELL 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden,   

lassen Sie sich von unserer geschulten Chefin beraten 

 

Hauptgerichte 

 

 

Lammrücken rosa gebraten, Natursaftl 

Ratatouillegemüse, gratinierte Rahmkartoffel 

32,- 

 

Geschmortes Rindsschulterscherzel Bourgignone 

Knusprige Rosmarinkartoffel, Gemüse 

26,- 

   

Gebratene Seeteufelmedaillons,  

Fenchel, Orangenbutter, Basmatireis  

33,-- 

 

Filet vom Zander kross gebraten 

Kohlrabi, Artischocke, Kräuteröl, cremiges Rrisotto 

32,-- 

  

Rosa gebratene Entenbrust, Honigjus 

Blaukraut, wilder Broccoli, Gnocchi 

28,-- 

 

 

 

 

 

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 

DIE SPEISEKARTE IST NICHT TAGESAKTUELL 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden,   

lassen Sie sich von unserer geschulten Chefin beraten 

 

Dessert 

Dessertvariation  

16,- 

 

Lauwarme Nougat-Haselnusstarte 

Apfel 

11,- 

 

Terrine von Valrhona Schokolade 

Bananensorbet 

11,- 

 

Flaumiges Topfenmousse 

Himbeeren &-sorbet 

11,- 

 

Französische Käseauswahl klein  

15,- 

 

Französische Käseauswahl groß  

18,- 

 

3 Kostgläser Wein zum Käse 

6,50 

 

Beerenauslese 2019 

Weingut Kracher, Neusiedlersee 4cl 

5,90 

 

Speziell zur Schokolade: 

                 Portwein ruby select 4cl 

                                Taylor’s 

  5,-  

 

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 

DIE SPEISEKARTE IST NICHT TAGESAKTUELL 

 

 

 


